




فهرســــــت

دربــــــــاره
1ــ صفحه:ـ

پیشگفتـــــــار
5ــ صفحه:ـ

مــــــحصولات:
14ــ صفحه:ـ

اجاقگازهـــــــــا
15ــــــــــــــ اجاق4شعلهفردار،ـصفحه:ـ

16ــ صـفحه:ـ اجاقلاوستونبارویهمیلگرد،

ــــ 17ـ اجاقلاوستونبارویهاستیل،ـصفحه:ـ

18ــــــــــــــــــــــ اجاقپاستاپز،ـصفحه:ـ

19ـــــــ اجاقپلوپز3ردیفهکورهدار،صفحه:ـ

۲۰ـــــــــــــــ اجاقپلوپز2ردیفه،ـصفحه:ـ

۲۰ــ اجاقپلوپز3ردیفه،ـصفحه:ـ

۲1ــ اجاقپلوپز4ردیفه،ـصفحه:ـ

ــــــــ ۲1 اجاقپلوپز4ردیفهکورهدار،ـصفحه:ـ

۲4ـــــــــ اجاقدمکنبرنجبابخار،ـصفحه:ـ

۲5ــ فرپیتزاپزدوطبقه،ـصفحه:ـ

ـــــــــــــــــ ۲6-۲7 کبابپزاتوماتیک23۵،ـصفحه:ـ

۲8ــ کبابپزاتوماتیک2۵۸،ـصفحه:ـ
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۲9ــ دیزیپزچهارسنگ،صفحه:ـ

۲9ـــــــــــــــــ دیزیپزسهسنگ،ـصفحه:ـ

۲9ــ دیزیپزدوسنگ،ـصفحه:ـ

۳۲ـــــــــــــــــــــــــ اجاقبنماری،ـصفحه:ـ

اجاقترکیبیبنماریـسرخکن،ـــــــ
۳۳ــــ صفحه:ـ

اجاقترکیبیدوشعلهـگریل،ــــــــــ
۳4ـــ صفحه:ـ

اجاقسیبزمینیسرخکن2لگن،ــــــــ
۳5ـــ صفحه:ـ

۳6ـــــــــــــــــــ اجاقگریلفردار،ـصفحه:ـ

۳7ــ اجاقتاوهگردان،ـصفحه:ـ

۳8ــ کبابپزدستی2۱۶،ـصفحه:ـ

۳9ــ کبابپزدستی2۱۷،ـصفحه:ـ

41ــ دیگچلوپز23۱،ـصفحه:ـ

4۳ــ دیگچلوپز2۸۶،ـصفحه:ـ

44ــــــــــــــــــــ دیگخورشپز،ـصفحه:ـ

45ــــــــــــ دمکنسنتییکمتری،ـصفحه:ـ

ــن،ــــــــ ــرخکن3لگ ــیبزمینیس ــاقس اج
49-48ــــ ــه:ـ صفح

ــن،ـــــــــ ــرخکن۱لگ ــیبزمینیس ــاقس اج
5۰ـــــ صفحــه:ـ

51ــ تهچینپزدوطبقه،ـصفحه:ـ

51ــ تهچینپزیکطبقه،ـصفحه:ـ

5۲ــ دمکنسنتیدومتری،ـصفحه:ـ

5۳ــ دمکنسنتیدوطبقه،ـصفحه:ـ

55-54ــ فربرهپزدوطبقه،ـصفحه:ـ

55ــ فربرهپزیکطبقه،ـصفحه:ـ

56ــ فرپیتزاپزیکطبقه،صفحه:ـ

کانتـر،سلفسرویسوبویلـر
59ــ کانتربیناجاقی،ـصفحه:ـ

6۰ــ کانترگرم،ـصفحه:ـ

61ــ کانترسردتشتکدار،ـصفحه:ـ

6۲ــ کانترصندوق،ـصفحه:ـ

6۳ــ کانترسردرویهمسطحکشودار،ـصفحه:ـ

64ــ کانترقاشقوچنگال،ـصفحه:ـ

65ــ کانترساده،ـصفحه:ـ

67-66ــ کانترگرمبنماری،ـصفحه:ـ

68ــ بویلرآبجوش۱4۰3-۱4۰2،صفحه:ـ

69ــ کانترزیرسماوری،ـصفحه:ـ

7۲ــ کانترگرمبیمارستانی،ـصفحه:ـ

7۳ــ بویلرآبجوش۱4۱4-۱4۰۵،ـصفحه:ـ

74ــ بویلرآبجوش۱4۰۱،ـصفحه:ـ

فستفــــــود
77ــ شوتسیبزمینی،ـصفحه:ـ

8۰ــ شوتهمبرگر،ـصفحه:ـ

ــرغســوخاری2ســینی،ــــــــ ــهم گرمخان
81 صفحــه:ـ

ــینی،ــــــــ ــوخاری3س ــرغس ــهم گرمخان
81 صفحــه:ـ

8۳-8۲ــ کبابپزترکی،ـصفحه:ـ

84ــ کانترتاپینگ،ـصفحه:ـ

ماشینظرفشویـیوسیخشـور
87ــ سیخشور،ـصفحه:ـ

91ــ ماشینظرفشویی2۰۰۰،ـصفحه:ـ

91ــ میزماشینظرفشویی،ـصفحه:ـ

9۲ــ ماشینظرفشویی۱۰۰۰،ـصفحه:ـ

9۲ــ میزماشینظرفشویی،ـصفحه:ـ

برودتــــی
95ــ یخساز۵۰کیلویی،صفحه:ـ

96ــ یخساز2۰۰کیلویی،ـصفحه:ـ

97ــ یخچالقصابی۸۰،ـصفحه:ـ

98ــ یخچالقصابی۱۵۰،ـصفحه:ـ

99ــ یخچالکبابی۸۰،ـصفحه:ـ

1۰۰ــ یخچالکبابی۱۵۰،ـصفحه:ـ

1۰1ــ یخچالویترینی۸۰،ـصفحه:ـ

1۰4ــ یخچالویترینی۱۵۰،ـصفحه:ـ

1۰5ــ یخچالفریزر۸۰،ـصفحه:ـ

1۰6ــ یخچالفریزر۱۵۰،ـصفحه:ـ

1۰7ــ یخچالفوستر،ـصفحه:ـ

1۰8ــ آبسردکنچهارشیر،ـصفحه:ـ



1۰8ــ آبسردکنسهشیر،ـصفحه:ـ

1۰8ــ آبسردکندوشیر،صفحه:ـ

11۰ــ یخساز،ـصفحه:ـ

سینکوتانکشستشـو
11۳ــ سینکتکلگن،ـصفحه:ـ

114ــ سینکدولگن،ـصفحه:ـ

115ــ سینکسهلگن،ـصفحه:ـ

ــرک،ـــ ــیمتح ــویمکعب ــکشستش تان
116 صفحــه:ـ

117ــ شبکهآبچلوسهتیکه،ـصفحه:ـ

1۲۰ــ شبکهآبچلویکتیکه،ـصفحه:ـ

هـــــود
1۲۳ــ هودمرکزی،صفحه:ـ

1۲4ــ هوددیواری،ـصفحه:ـ

1۲6ــ هودمکعبی،ـصفحه:ـ

ترولــــــی
1۲6ــ ترولیظروفتمیز،ـصفحه:ـ

1۲9ــ ترولیظروفکثیف،ـصفحه:ـ

1۳۰ــ ترولیحملمواد،ـصفحه:ـ

1۳1ــ ترولیحملدیگ،ـصفحه:ـ

1۳۲ــ ترولیآبچکان،ـصفحه:ـ

ترولیحملظروفکثیفمخزندار،ــــــــــــ
1۳۳ صفحه:ـ

1۳4ــ ترولیحملسینی،ـصفحه:ـ

1۳4ــ ترولیفوستر،ـصفحه:ـ

قفســـــــه
1۳7ــ قفسهانباراستیل،ـصفحه:ـ

1۳7ــ قفسهسردخانه،ـصفحه:ـ

1۳8ــ قفسهنگهداریدیگ۱۰۰۶،ـصفحه:ـ

1۳8ــ قفسهنگهداریدیگ۱۰۰۵،ـصفحه:ـ

کابینــــتوچلیک
141ــ آبچکانظروف،ـصفحه:ـ

14۲ــ شبکهآبرو،ـصفحه:ـ

14۳ــ کابینتدیواری،ـصفحه:ـ

144ــ کابینتزمینی،ـصفحه:ـ

145ــ چلیکسیخکبابمتحرک،ـصفحه:ـ

145ــ چلیکسیخکبابثابت،ـصفحه:ـ

146ــ چلیکحبوباتمتحرک،ـصفحه:ـ

146ــ چلیکحبوباتثابت،ـصفحه:ـ

میـــــــــز
149ــ میزکاراستیل،ـصفحه:ـ

15۰ــ میزکارتفلون،ـصفحه:ـ

151ــ میزبرنجپاککنی،ـصفحه:ـ

15۲ــ تختهساطوررویهچوبی،ـصفحه:ـ

15۲ــ تختهساطوررویهتفلون،ـصفحه:ـ

15۳ــ میزشوتزباله،صفحه:ـ

154ــ میزکاربارویهچوبی،ـصفحه:ـ
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شـرکتمطبخآراـتولیـدـکنندهـتجهیـزاتـآشـپزخانهـهایـصنعتیـ
وـارائهـدهنـدهـخدمـاتـمرتبـط،ـباـبهتریـنـکیفیتـمیـباشـد.ــویژگیـ
تـامینـ اـنتظـاراتـو بــه پـاسـخـمناسـب اـرزشـها، اـرائـه ممتـازـشـرکت،
اـسـت.ـهرـفـردـوـیاـسـازمانیـکـهـقصدـ نـظـرـمشـتریان منافـعـمـورد
اـزـسیسـتمـهایـپختـصنعتیـوـسـروـ اـسـتفاده طراحـی،ـراهـانـدازیـو
غذاـراـداشـتهـباشـد،ـمشـتریـمطبخـآراـمحسـوبـمیـشـودـ.ـفلسـفهـ
اـمکاناتـ تـمـام بـکارگیری نـیازـمشـتریانـو وجـودیـشـرکت،ـشـناخت
بـلنـدـمدتـ بـرایـکسـبـرضایـتـوـخشـنودیـآنـهـاـباـحفـظـروابط
اـستفادهـ بـا اـست بـودهـوـمترصد تـغییرات بـهـزنگ اسـت.ــشـرکتـگوش
بـروزـ نـوآوریـهـاـوـخلاقیتـهـایـخـودـرا بـتوانـد فـرصتـهـایـجدیـد از
تـاـ پـوشـشـخـودـرا تـحت آـراـحـوزهـجغرافیایی ــشـرکتـمطبـخ دهـد.
بـالقوه،ـ تـواناییـهـای تـجربیـاتـو بـا بـتوانـد آنجـاـگسـترشـمیـدهـدـکه

شرکتمطبخآرا
تولیدکنندهـتجهیزاتـآشپزخانهـهایـصنعتی
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بـازدهـمالیـمناسـبـ اـسـتفاده،ـوـدارای بــهـشـیوهـمعقـول ازـفرصتـهـا
بـزرگترینـداراییـ اـسـتـکارکنـان وـشایسـتهـایـگردد.ـشـرکتـمعتقد
بــرـآنـحاکـمـ اـنگیـزه سـازمانـهسـتندـوـمیـکوشـدـتـاـمحیطـیـپـر
نمایـدـتـاـدرـایـنـمحیطـافرادـتشـویقـشـوند،ـبـهـعملکردهـایـآنانـ
اـرزشـوـ تـمامـسـطوحـسـازمان اـفرادـدر بــرایـهمـه نـهـادهـشـودـو ارج
بـنیانـهایـ بـرایـمشـارکتـدرـتقویـت نـهادینهـگردد.ــشـرکت احتـرام
اقتصـادیـجامعـهـبهـعنوانـیکـشـهروندـخـوبـانجامـوظیفـهـنمودهـ
فـعالیـتـمیـنمایـد،ـ آـن قـبـالـجامعـهـایـکـهـدر وـهمیشـهـخـودـراـدر

میـداند.ـ مسـئولـ
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نــگاهـصنعتیـ اـز اـسـت. بـسـترـتولیدـغذاـدرـهرـسـازمان پیشـگفتار/ـهمانـطـورـکهـمیـدانیدـآشـپزخانه
نـیازمندـ تـولیدـکنـد بــرایـکارکنـانـخـود اـزـغـذاـرا بـهـصـورتـدائمـیـحجمـمشـخصی هـرـسـازمانیـکـه
بـرایـ پـخـت تـهیهـو تـمـامـمراحـل بـهداشـتـمـوادـغذایـیـدر اـزـآنجـاـکه اـسـت. پـخـت یــکـواحـد ایجـاد
بـهداشـتـمـوادـغذاییـ اـیمنیـو اـسـت،ـرعایتـسـرفصلـهای بـقایـغاییـسـازمانـمهم سـلامتـکارکنـانـو
اـرزشـوـ نـقـشـمؤثـریـدر قــرارـمیـگیردـو نـظرـکارشناسـان آـشـپزخانهـهاـمـد اـسـتـکـهـدر اولیـنـرکنـی

کیفیـتـمـوادـغذاییـخواهدـداشـت.ـ

نـقاطـ اـیـنـصنعت، بـا آـشناسـازیـمخاطبان اـینـچندـسـطرـسـعیـداریمـضمـن بـهـهمیـنـمنظـورـدر
کلیـدیـراـبهـعنـوانـاطلاعـاتـپایـهـبـرایـایجـادـیـکـواحـدـصنعتـیـدرـاختیـارـمصرفـکننـدگانـقـرارـ

دهیم.ـ
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اـفـرادـوـ بــزرگـ“مطبـخ”ـگفتـهـميـشـدهـکـهـمختـص آـشـپزـخانهـهای بــه آشـپزخانه/ـدرـگذشـته
اـیـنـمطبخـهاـمعمـولاـًدرـطبقـهـیـزیریـنـیاـدرـ اـسـت. بــوده مکانـهـایـخاصـیـهمچـونـدربـارـشـاهان

قـرارـداشـتند. اـصلـی اـزـسـاختمان مکانـیـخـارج

لـوازمـآمادهـسـازيـغـذاـهمچـونـتنورـهـایـپخـتـنـانـوـاجاقـهـایـپخـتـگوشـت،ـحوضچهـهـایـ
بـهینهـسـازیـ بـودهـوـهرگونه بـناـها اـزـهمیـن نـیزـجزئي .ـ.. نـگهـداریـمـوادـوـظـروفـو شستشـو،ـگنجهـهـای
درـفضاــوـانطباقـآنـباـنیازـکاربرانـباـاسـتفادهـازـمصالحـسـاختمانيـانجامـمیـشـدهـاسـت.ـتنهاـوسـایليـ
بـاـگذشـتـ بـود. تـخته،ـدیـگ،ـظروفـمسـیـو... اـبـزارـکارـدرـمطبخـهـاـوجـودـداشـتـچاقـو، بـهـعنـوان کـه
لـذاـ نـیازـداشـت. تـغییراتـی بـه نـیـز آـشـپزخانه فـضاهـای اـبـزارـو اـرتقـایـکیفیـتـمحصـول، لــزوم سـالـهاـو
اـینـ بــه اـزـمطبخ پـخـتـغـذا آـمدنـدـوـسـیر پـدیـد آـشـپزخانهـهایـصنعتـی نــام بــه واحدهـایـجامعـتـری

واحدـهـاـانتقـالـیافت.

آـشـپزخانهـیـصنعتـیـشـاملـواحدهـایـ اـسـتانداردها قـوانیـنـو آشـپزخانهیصنعتـي/براسـاس
اـرسـالـوـ تـولید، تــا اـولیه تـهیهـیـمـواد اـز بــاـهمـکاریـهـمـرونـدـآمادهـسـازیـغـذاـرا اـسـتـکـه مختلفـی
بـرـپیشـگیریـوـردیابیـ اـصولیـکهـمبتنـی اـسـاسـیکـسیسـتم بـر اـیـنـهمکاری توزیـعـمیسـرـمیـکننـد.

اـنجامـمیـشـود. اـسـت اـحتمالـی مخاطـرات

بـهـمنظورـ نـتیجهـیـعملکـردـصحیحـکاربـرانـحاصلـمیـشـود. آـشـپزخانهـدر یــک اـهـدافـدر بــه نیـل
اـفزایشـ بـهـمنظـور اـینجا اـسـت.ـدر نـیـازـکاربرانـضـروری اـسـاس بـر فـضایـي تـفکیـک بهـرهـوريـدرـزمـان،

بـررسـیـدقیقـتـرـواحدـهایـزیـرـمیــپردازیم: بـه تـجهیـزات، بــرایـکاربـرانـو اـیمنـی ضریـب

اـینـ بــود.ـدر بـاراندازـخواهد فـضـای آـنـمیـشـود تـهیهـشـدهـوارد بارانـداز/اولیـنـمحلـیـکـهـکالای
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بـررسـیـمیـشـود.ـدرـواحدهـایـکوچکـسرپرسـتـ اـنبـارداری تـوسـطـسیسـتم نـظـرـکمّـی اـز مـکانـکالا
بـهداشـت،ـکیفیـتـکالایـواردهـ نـاظران بـهـهمراه آشـپزخانهـوـدرـواحدـهـایـکلانـمسـئولـکنتـرلـکیفـی
لـوازمیـکهـدرـ اـسـت. اـیـنـمرحله اـز بـهـآشـپزخانهـگذر اـصلـیـورودـمـوادـخام بـررسـیـمیـکننـد.ـشـرط را
بـرایـ قـفسـهـبندیـهایـخـاص تـوزینـو اـنـواعـسیسـتمـهای قـرارـگیـرد، نـظرـکاربـران بـایـدـمـد بـخـش ایـن

انباشـتـموقتـکالاست.

تـشـخیصـ بـه بـنا اـینـحالتـو اـنبارـواردـمیـشـودـکـهـدر بـه اـزـطـیـمراحـلـورودی،ـکالا انبـار/پـس
قــرارـمیـگیرد: اـزـدسـتهــهایـزیر یـکـی انبـاردارـدر

بـسـتهـبندیـوـخشـکـکـهـغالباـً اـسـتـکـهـکلیـهـیـکالاهـای الـفـانبـارخشـک:ـمکانـی
بــهـ تـخصصـیـمیـتوانـد نــگاه اـز اـیـنـواحـد نـگهـداریـمیـشـوند. فسـادـناپذیرـهسـتندـدرـآنجـا
واحدهـایـتخصصیـتـریـتقسـیمـوـدرـآنـحبوبـات،ـبرنـجـوـسـایرـکالاهـاـبهـصـورتـجداگانـهـ
اـنواعـ اـسـتفادهـمیـشـود بـخـش اـیـن لـوازمـیـکـهـدر اـزـجملـه اـنبـارـشـوند. بـهـشـکلـمناسـب و

اـسـت.ـ نـگهـداریـحبوبـات قفسـهـبندیـوـظـروف

اـینـ اـنواعـمیـوهـدر بــهـهمـراه انبـارسـبزیجات:ـغالبـاـًکلیـهـیـسـبزیـهاـوـسـیفیـجات بـ
بــهـسیسـتمـهایـتهویـهـ اـسـتـکـه اـزـجملـهـواحدهایـی اـنبـار اـیـن نـگهـداریـمیـشـوند. انبـار
اـینـموادـ قــرارـدارد،ـزیـرا بـالایـصفر اـزـسـردخانهـهایـزیـرـو یـکـی اـسـتـوـمعمـولاـًدر نیازمنـد

اـسـتفادهـمیـشـود. اـنـواعـقفسـهـبندی اـز بـخـش اـیـن بهـسـرعتـفاسـدـمیـشـوند.ـدر

انبـارـدرـاصـلـهمـانـسـردخانهـیـموجـودـدرـواحدهاسـت.ـ جـانبـارپروتئینـی:ـایـنـ
اـز:ـسـردخانهـهایـ تـفکیکـعبارتنـد بــه اـیـنـمـکانـوجـودـدارند سـردخانهـهایـعمومـیـکـهـدر
زیرـوـبالایـصفرـگوشـتـقرمز،ـسـردخانهـهایـزیرـوـبالایـصفرـمرغـوـماکیانـوـسـردخانهـهایـ
زیـرـوـبـالایـصفـرـماهـیـوـانـواعـدریاییـهـا.ـدرـایـنـبخـشـازـانـواعـقفسـهـبندیـاسـتفادهـ

میـشـود.

ـدرـواحدـهـایـبـزرگـیـاـهتلـهـاـبـهـایـنـانبارهـاـواحدهـایـدیگـریـهـمـاضافـهـمیـشـودـکـهـ
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و...ـ یـاـچینـیـ اسـتیلـ انبـارـظـروفـ ماننـدـ اسـت؛ـ نیازـهـایـمجموعـهـ تأمینـکننـدهـیـ

بـهـ بـررسـیـو تـوسـطـمسـئولانـذیربط نـیازـسـازمان اـنبـارـکـردن،ـمـوادـمورد اـز پــس آمادهسـازی/
آـمـادهـوـدرـ نـیاز رـاـدرـمقادیرـمـورد نـوبهـیـخـودـمـوادـلازم بــهـ نـیـز اـنبـار اـعـلامـمیـشـود،ـمتصدیـان انبـار
بـخشـهایـزیرـ بــه آـمادهـسـازیـ تـداخل، اـزـهرگونـه بــهـمنظورـجلوگیـری قــرارـمیـدهنـد. اختیـارـکاربـران

میـشـود:ـ تفکیکـ

بـررسـیـوـ تـفکیک، اـولیـهـو پـاکسـازی اـینـمـکانـگوشـتـجهت آمادهسـازیگوشـتقرمـز/ـدر
تـقسـیمـمیـشـود؛ـعملیاتـیـماننـدـچـرخـکردن،ـ اـندازهـهـایـدلخـواه بــه نـیـاز اـدواتـمـورد اـز اـسـتفاده بـا
اـسـتفادهـ اـیـنـمرحلـه تـجهیزاتـیـکـهـدر اـسـت. اـیـنـواحـد اـزـعملکردهـای بـخشـی نـیـز .ـ.. تختـهـکاریـو
لـگنه،ـ تـختهـسـاطور،ـسـینکـهایـدو تـفلـونـوـچوبی، اـسـتیل، رـویهـهـای بــا اـز:ـمیـزـکار میـشـودـعبارتنـد
بـهـ بـسـته تـجهیزاتیـکه بــهـهمـراهـمیکسـرهایـگوشـتـوـسـایر نـگهـداریـگوشـتـوـکبـاب یخچالـهـای

اـضافهـمیـشـود.ـ اـیـنـمـوارد بــه بــودنـکار تخصصـی

آمادهسـازیمرغوماکیـان/ـدرـاینـقسـمتـهمانندـبخشـقبـلـپیشـنیازهاییـبرایـپاکسـازی،ـ
اـیـنـمواد،ـ نـوعـکاربـریـوـحجمـخاص بـهـواسـطهـي لـیکـن اـسـت. تـقسـیمـمـرغـوـماکیـانـلازمـ تفکیـکـو
لـوازمـیـکهـدرـ بـهـچشـمـمیـخـورد. بـیشـتر ثـابـتـوـمتحـرک یــاـوانـهـای بــهـسـینکـهایـشستشـو نیـاز
تـختهـسـاطور،ـ تـفلـونـوـچوبی، اـسـتیل، بــاـرویهـهای اـز:ـمیـزـکار اـسـتفادهـمیـشـوندـعبارتنـد بـخـش ایـن

نـگهـداریـمـرغـوـماکیان. یـخچالـهـای لـگنـه، سـینکـهایـدو

بــوـدرـطعـمـوـمزهـ تـداخـل اـمـکان بــهـدلیـل قـسـمت اـیـن آمادهسـازیماهـیودریاییهـا/ـدر
یـاـسـایرـ نــوعـماهی،ـمیگو بـه بـسـته اـیـنـمکان قـائـلـشـد.ـدر اـهمیـتـخاصـی بـایـد تـفکیکـپذیـری بـرای
موجـوداتـدریایـیـبـهـسـینکـهاـوـوانـهـایـمتعـددیـنیـازـاسـت.ـوجـودـیخچالـهـایـنگهـداریـنیـزـ
اـز:ـمیزـکارـ اـسـتفادهـمیـشـوندـعبارتنـد بـخش اـین لـوازمیـکـهـدر بـنابرایـن پـیـداـمیـکنـد بـالایـی اهمیـت
اـنواعـ نـگهـداری یـخچالـهای لـگنـه، تـختهـسـاطور،ـسـینکـهایـدو تـفلـونـوـچوبـی، اـسـتیل، بـاـرویهـهـای



اـسـتخوانـبر. اـرهـی ماهـیـوـمیگـوـو

بـرایـشستشـوـوـ اـیجـادـکانالـهـایـآبـرو تـمامـیـواحدهـایـآمادهـسـازی اـسـتـکـهـدر بــهـذکـر لازم
نـیزـ اـنـواعـترولیـهـایـحملـدیگـوـمـواد لـوازمـیـمانند بـه نـیـاز اـسـت.ـهمچنین نظافـتـروزانـهـضـروری

بایـدـدرـنظرـگرفتهـشـود.

آـغازـمیـشـود.ـطبخـ آـمادهـسـازی،ـمراحـلـطبخـغـذا اـزـواحدهـای اـزـعبـورـمـوادـخـام پــس پخـت/
فـسـتـفودـ. فـرنگیـو اـیرانـی، تـقسـیمـمیـشـود: بـهـسـهـدسـته اـیـرانـغالبـاً در

اـسـتـکـهـدرـکنارـ بـرنج اـنواع آـمادهـسـازی اـیرانیـطبـخـو پـخـت قـسـمت پخـتایرانـی/ـمهمـتریـن
پـخـتــغذاهایـخاصـ بــرای اـنـواعـکبـاب،ـخـورشـوـخوراکـوجـودـدارد. بــرایـطبـخ آنـواحدهایـیـهـم
اـدواتیـ اـینـدسـتگاهـهاـمیـتواننـد اـسـتفادهـمیـشـود. اـزـدسـتگاهـهایـمخصوص نـیز تـهـچیـن یــا بــره ماننـد
اـفزایشـ اـسـتـکـهـهرچهـمقدارـغـذا بـدیهی بـاشـند. اـتوماتیک ـــکاملًا بــرایـحجـمـزیاد ــ یــا بسـیارـسـاده
نـقشـمؤثرتـریـراـدرـ پـخت اـتوماسـیون بـیشـترـمیـشـودـو اـزـدسـتگاهـهایـصنعتی اـسـتفاده بــه نـیـاز یابـد
اـجاقـهایـ اـنـواع اـز: اـسـتفادهـمیـشـوندـعبارتنـد پـخت نــوع اـیـن لـوازمـیـکـهـدر اـیفـاـمیـکنـد. آشـپزخانه
دو،ـسـهـوـچهـارـردیفـهـيـزمینـی،ـانـواعـکبابـپزهـایـسـنتیـوـاتوماتیـک،ـانـواعـدیگـهـایـدوجـداره،ـ
اـجاقـهـایـتابهـگردانـوـسیسـتمـهایـ اـنـواع بـرنجـو بــرایـصافـکـردن نـیاز لــوازمـمـورد بـخارپـز، دمکـنـو

آمادهـسـازی،ـنگهـداریـغذاـوـشستشـویـظروف.

اـزـشـیوهـهایـطبخـشـاملـ اـنواعـمختلفی پـختـدامنهـیـوسـیعیـداردـو اـز نــوع اـین پخـتفرنگـی/
بـهـشـعلهـهایـمسـتقیمـوـفرـهایـ نــوعـپخـت اـیـن بــرـمیـگیـرد.ـدر اـیتالیایـی،ـژاپنـیـو...ـراـدر فرانسـوی،
اـجاقـهایـچهارـشـعلهـیـ اـنـواع اـز: نــوعـپختـعبارتنـد اـین اـسـتفادهـدر لــوازمـمورد اـسـت. نـیـاز متعـددی
اـنـواعـلاوسـتونـوـسـرخـکنـها،ـهمچنینـدسـتگاهـهایـپختـ نـیمـگریـلـ، اـجاقـهـایـگریـلـو اـنـواع فـردار،

ترکیبـیـوـسیسـتمـهایـآمادهـسـازیـوـنگهـداریـغذاـوـشستشـویـظروفـ...
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اـسـتفادهـ بـهـسـایرـآشـپزخانهـها نـسـبت اـزـتجهیزاتـکمتری نــوعـپخـتـغالبـاً اـیـن فسـتفود/ـدر
اـماـ بــود بــهـخریـدـفرهـایـخارجـیـخواهد نـیـاز بـاشـد، اـصلـی اـزـغذاهـای یـکـی میـشـود.ـچنانچـهـمـرغ
اـسـت.ـ بـهـراحتیـمقدور اـیرانـیـوـتولیدـآنـهـا اـسـتفادهـمیـشـوند،ـغالبـاً اـقلامـیـکهـدرـفسـتـفودـها سـایر
پـیتزاـپـزـدرـظرفیتـهایـ اـنواعـسـرخـکن، اـنـواعـگریل، اـز: پـخـتـعبارتند نـوع اـیـن اـسـتفادهـدر لـوازمـمـورد

نـگهـداریـغـذاـوـشستشـویـظروف. آـمادهـسـازیـو متفـاوتـوـسیسـتمـهای

اـیـنـمرحلهـ آـنـمیـرسـد.ـدر تـوزیـع بــهـسـروـو نـوبـت آـمـادهـشـدنـغـذا اـز سـرووتحویـل/پـس
خدمـاتـبسـیارـمتنوعـانـد،ـازـفرسـتادنـغـذایـآمـادهـبـهـآشـپزخانهـهایـجانبـیـگرفتـهـتـاـارسـالـآنـ
بــهـواحدهایـ بـسـتهـبندی بـهـصـورت اـمـکانـوجـودـداردـکـهـغذا اـیـن بـهـواحدهـایـپذیرایـی.ـهمچنیـن
اـیـنـمرحلهـکنتـرلـدمـایـغذاـدرـ اـسـتـدر بـدیهـی بـرسـد. بــهـدسـتـمصرفـکننـده یــاـمسـتقیماً دیگـر
اـسـتفادهـمیـشـوندـ اـزـکار اـینـمرحله لـوازمـیـکهـدر اـسـت. بـرخوردار اـهمیـتـزیـادی اـز کنـارـکیفیـتـآن
اـنـواعـکانترـهـایـگـرمِـرویهـمسـطح،ـ بـنمـاریـو اـنـواعـکانترهـایـگـرم اـنـواعـگرمـنگهدارنـده، اـز: عبارتنـد

اـیـنـمنظـورـطراحـیـوـتولیدـمیـشـوند. بــه همچنیـنـترولیـهایـیـکـه

بـایـدـ پـذیرایـی یــاـسـالنـهای تـولیـد اـسـتفادهـدرـطـیـمراحـل پـایـانـظـروفـمـورد شستشـو/در
اـسـتیل،ـدیگـها،ـ تـمامـیـظروف اـقلامـشـامل اـین شسـتهـشـوندـوـدرـجـایـمخصـوصـخـودـقرارـگیرنـد.
لـوازمیـ بـهـشستشـویـمجددـدارند. نـیاز اـسـتفادهـشـدهـو اـسـتـکهـدرـحینـکار سـیخـهاـوـسـایرـوسـایلی
اـز:ـماشـینـهایـظرفشـوییـدرـظرفیتـهایـمختلف،ـ اـسـتفادهـمیـشـودـعبارتند اـزـکار اـیـنـمرحلـه کـهـدر

ماشـینـسیخـشـورـوـانواعـسـینکـوـوانـهایـشستشـو.

اـزـ بــهـپایـانـرسـیدهـوـسـیکلـجدیـدی اـینجـاـچرخـهـیـکارـروزانـهـدرـیـکـآشـپزخانهـیـسـاده در
تـوضیحـاتـمختصرـ اـیـن بـا اـمیدواریـم آـغـازـمیـشـود. ــ بــهـهمیـنـمنـوال ــ آـتـی رـوزهـای بــرای فعالیـت
لـزومـبخشـبنـدیـدرـآشـپزخانهـوـهمچنیـنـنـوعـکاربـریـکالاهـایـمـوردـنیـازـدرـهـرـبخـش،ـبـرایـ

مصرفـکننـدگانـآشـکارـشـدهـباشـد.ـ



اجاقگازهـــــــــا
اجاق4شعلهفردار،ـکد:ـ۲۰6ــ
کـد:4ـ۲۲ــ اجاقلاوستونبارویهمیلگرد،
اجاقلاوستونبارویهاستیل،ـکد:ـ۲4۲ــ
اجاقپاستاپز،ـکد:ـ۲49ــ
اجاقپلوپز3ردیفهکورهدار،ـکد:ـ۲۳9ــ
اجاقپلوپز2ردیفه،ـکد:ـ۲۰1ــ
اجاقپلوپز3ردیفه،ـکد:ـ۲۰۲ــ
اجاقپلوپز4ردیفه،ـکد:ـ۲۰4ــ
اجاقپلوپز4ردیفهکورهدار،ـکد:ـ۲51ــ
اجاقدمکنبرنجبابخار،ـکد:ـ۲44،ـ۲۳6ــ
فرپیتزاپزدوطبقه،ـکد:ـ۲۲5ــ
کبابپزاتوماتیک،ـکد:ـ۲۳5ــ
کبابپزاتوماتیک،ـکد:ـ۲58ــ

دیزیپزچهارسنگ،ـکد:ـ۲47ــ
دیزیپزسهسنگ،ـکد:ـ۲48ــ
دیزیپزدوسنگ،ـکد:ـ۲68ــ
اجاقبنماری،ـکد:ـ۲۰9ــ
اجاقترکیبیبنماریـسرخکن،ـکد:ـ۲۲8ــ
اجاقترکیبیدوشعلهـگریل،ـکد:ـ۲89ــ
۳ـ۲1ــ کـد: اجاقسیبزمینیسرخکن2لگن،
اجاقگریلفردار،ـکد:ـ۲۰8ــ
اجاقتاوهگردان،ـکد:ـ۲15ــ
کبابپزدستی،ـکد:ـ۲16ــ
کبابپزدستی،ـکد:ـ۲17ــ
دیگچلوپز،ـکد:ـ۲۳1ــ
دیگچلوپز،ـکد:ـ۲86ــ

دیگخورشپز،ـکد:ـ۲۳۲ــ
دمکنسنتییکمتری،ـکد:ـ۲19ــ
9ـ۲۲ــ کـد: اجاقسیبزمینیسرخکن3لگن،
اجاقسیبزمینیسرخکن۱لگن،ـکد:ـ۲14ــ
تهچینپزدوطبقه،ـکد:ـ۲4۳ــ
تهچینپزیکطبقه،ـکد:ـ۲5۳ــ
دمکنسنتیدومتری،ـکد:ـ۲۲۰ــ
دمکنسنتیدوطبقه،ـکد:ـ۲67ــ
فربرهپزدوطبقه،ـکد:ـ۲۲7ــ
فربرهپزیکطبقه،ـکد:ـ۲۲6ــ
فرپیتزاپزیکطبقه،کد:ـ۲۲1ــ
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Code: 206
4 BURNER GAS RANGES WITH OVEN

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 24500 Kcal/h

Model Gas

Weight 170 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 88 cm

W 84 cm

H 91 cm

اجاق ۴ شعله فردار
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Code: 224
CHAR GRILL

Gas Pressure 1.4 psi

Power 70000 Kcal/h

Model Gas

Weight 85 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 88 cm

W 84 cm

H 91 cm

اجاق �وستون با رويه ميل گرد

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 242
LAVASTONE GRILL

Gas Pressure 1.4 psi

Power 70000 Kcal/h

Model Gas

Weight 85 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 88 cm

W 84 cm

H 91 cm

اجاق �وستون با رويه استيل
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Code: 249
PASTA COOKER

Gas Pressure 1.4 psi

Power 5200 Kcal/h

Model Gas

Weight 85 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 88 cm

W 84 cm

H 91 cm

اجاق پاستا پز

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 239
STOCKPOT STOVES 3 BURNER WITH FURNACE

Power 50000 Kcal/h

Model Gas

Weight 65 Kg

Mass 0.3 m3

Dimension L 75 cm

W 75 cm

H 55 cm

اجاق پلو پز ۳ رديفه كوره دار
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Code: 202
STOCKPOT STOVES 3 BURNER

Power 24000 Kcal/h

Model Gas

Weight 60 Kg

Mass 0.3 m3

Dimension L 75 cm

W 75 cm

H 55 cm

اجاق پلو پز ۳ رديفه

Code: 201
STOCKPOT STOVES 2 BURNER

Power 13500 Kcal/h

Model Gas

Weight 40 Kg

Mass 0.15 m3

Dimension L 50 cm

W 50 cm

H 55 cm

اجاق پلو پز ۲ رديفه

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 204
STOCKPOT STOVES 4 BURNER

Power 54500 Kcal/h

Model Gas

Weight 100 Kg

Mass 0.5 m3

Dimension L 96 cm

W 96 cm

H 56 cm

اجاق پلو پز ۴ رديفه

Code: 251
STOCKPOT STOVES 4 BURNER WITH FURNACE

Power 73000 Kcal/h

Model Gas

Weight 105 Kg

Mass 0.5 m3

Dimension L 96 cm

W 96 cm

H 56 cm

اجاق پلو پز ۴ رديفه كوره دار
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MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 236
RICE COOKER

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 11000 Kcal/h

Model Gas

Capacity 12 Bain Maries GN 1/1

Weight 220 Kg

Mass 1 m3

Dimension L 71 cm

W 78 cm

H 187 cm

اجاق دمكن برنج با سيستم بخار

Code: 244
RICE COOKER

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 9000 Kcal/h

Model Gas

Capacity 6 Bain Maries GN 1/1

Weight 160 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 71 cm

W 50 cm

H 187 cm

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 225
PIZZA OVEN

Gas Pressure 1.4 Psi

Capacity 18 Plate

Power 11000 Kcal/h

Model Gas

Weight 220 Kg

Mass 1.3 m3

Dimension L 96 cm

W 85 cm

H 150 cm

فر پيتزا پز دو طبقه
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MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 235
BARBECUE AUTOMATIC

Gas Pressure 2 psi

Power 70000 Kcal/h

Capacity 700 Skewer/h

Model Gas

Weight 320 Kg

Mass 3 m3

Dimension L 135 cm

W 102 cm

H 201 cm

كباب پز اتوماتيک
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Code: 258
BARBECUE AUTOMATIC

Gas Pressure 2 psi

Power 140000 Kcal/h

Capacity 1500 Skewer/h

Model Gas

Weight 400 Kg

Mass 4 m3

Dimension L 217 cm

W 102 cm

H 189 cm

كباب پز اتوماتيک

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 268
DIZI COOKER

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 10400 Kcal/h

Capacity 30 Plate

Model Gas

Weight 110 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 88 cm

W 87 cm

H 90 cm

ديزی پز دو سنگ

Code: 248
DIZI COOKER

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 15600 Kcal/h

Capacity 45 Plate

Model Gas

Weight 135 Kg

Mass 1 m3

Dimension L 127 cm

W 87 cm

H 90 cm

ديزی پز سه سنگ

Code: 247
DIZI COOKER

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 21000 Kcal/h

Capacity 60 Plate

Model Gas

Weight 165 Kg

Mass 1.5 m3

Dimension L 166 cm

W 87 cm

H 90 cm

ديزی پز چهار سنگ



۳۰

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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۳1
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Code: 209
GAS BAIN MARIES

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 5200 Kcal/h

Model Gas

Weight 85 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 88 cm

W 84 cm

H 91 cm

اجاق بنماری

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 228
GAS BAIN MARIES WITH GAS FRYERS

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 22500 Kcal/h

Model Gas

Weight 200 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 88 cm

W 84 cm

H 91 cm

اجاق تركيبى بنماری ـ سرخ كن
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Code: 289
2 BURNER GAS RANGES WITH GRILL

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 16000 Kcal/h

Model Gas

Weight 200 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 88 cm

W 84 cm

H 91 cm

اجاق تركيبى دو شعله ـ گريل

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 213
GAS FRYERS (4 BASKET)

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 34000 Kcal/h

Model Gas

Weight 112 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 88 cm

W 84 cm

H 91 cm

اجاق سيب زمينى سرخ كن ۲ لگن
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Code: 208
GAS GRILL WITH OVEN

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 18000 Kcal/h

Model Gas

Weight 230 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 88 cm

W 84 cm

H 91 cm

اجاق گريل فردار

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 215
TILTING PANS

Gas Pressure 2 Psi

Power 21000 Kcal/h

Capacity 90 Lit

Model Gas

Weight 150 Kg

Mass 1 m3

Dimension L 110 cm

W 86 cm

H 96 cm

اجاق تاوه گردان
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Code: 216
BARBECUE MANUALLY

Gas Pressure 2 Psi

Power 97000 Kcal/h

Model Gas

Weight 70 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 100 cm

W 65 cm

H 95 cm

كباب پز دستى

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 217
BARBECUE MANUALLY

Power 150000 Kcal/h

Model Gas

Weight 85 Kg

Mass 1 m3

Dimension L 150 cm

W 65 cm

H 95 cm

كباب پز دستى
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MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 231
BOILING PAN (DIRECT)

Gas Pressure 2 Psi

Power 24000 Kcal/h

Model Gas

Weight 135 Kg

Capacity 250 Lit

Mass 1 m3

Dimension L 90 cm

W 97 cm

H 93 cm

ديگ چلو پز
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MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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4۳

Code: 286
BOILING PAN (DIRECT)

Gas Pressure 2 Psi

Power 110000 Kcal/h

Model Gas

Capacity 500 Lit

Weight 260 Kg

Mass 1.5 m3

Dimension L 193 cm

W 98 cm

H 87 cm

ديگ چلو پز
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Code: 232
BOILING PAN (INDIRECT)

Gas Pressure 2 Psi

Power 24000 Kcal/h

Model Gas

Weight 160 Kg

Capacity 250 Lit

Mass 1 m3

Dimension L 90 cm

W 97 cm

H 99 cm

ديگ خورش پز

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 219
HOT CUP BOARDS

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 5200 Kcal/h

Weight 140 Kg

Mass 1 m3

Dimension L 100 cm

W 86 cm

H 124 cm

دمكن سنتى يک متری

120



46

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 229
GAS FRYERS (6 BASKET)

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 51000 Kcal/h

Model Gas

Weight 142 Kg

Mass 1 m3

Dimension L 130 cm

W 84 cm

H 91 cm

اجاق سيب زمينى سرخ كن ۳ لگن
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Code: 214
GAS FRYERS (2 BASKET)

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 17000 Kcal/h

Model Gas

Weight 85 Kg

Mass 0.35 m3

Dimension L 45 cm

W 84 cm

H 91 cm

اجاق سيب زمينى سرخ كن يک لگن

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 243
RICE COOKER

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 10500 Kcal/h

Model Gas

Weight 220 Kg

Mass 1.3 m3

Dimension L 96 cm

W 85 cm

H 151 cm

ته چين پز دو طبقه

Code: 253
RICE COOKER

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 5200 Kcal/h

Model Gas

Weight 130 Kg

Mass 0.5 m3

Dimension L 96 cm

W 85 cm

H 50 cm

ته چين پز يک طبقه
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Code: 220
HOT CUP BOARDS

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 10500 Kcal/h

Weight 210 Kg

Mass 2 m3

Dimension L 195 cm

W 86 cm

H 124 cm

دمكن سنتى د و متری

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 267
HOT CUP BOARDS

Gas Pressure 1.4 Psi

Power 10500 Kcal/h

Weight 200 Kg

Mass 1.7 m3

Dimension L 105 cm

W 86 cm

H 190 cm

دمكن سنتى د وطبقه
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MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 227
LAMB OVEN

Gas Pressure 1.4 psi

Power 11000 Kcal/h

Model Gas

Weight 210 Kg

Mass 1.2 m3

Dimension L 96 cm

W 85 cm

H 150 cm

فر بره پز دو طبقه

Code: 226
LAMB OVEN

Gas Pressure 1.4 psi

Power 5200 Kcal/h

Model Gas

Weight 135 Kg

Mass 1.2 m3

Dimension L 96 cm

W 85 cm

H 150 cm

فر بره پز يک طبقه
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Code: 221
PIZZA OVEN

Gas Pressure 1.4 Psi

Capacity 9 Plate

Power 5200 Kcal/h

Model Gas

Weight 130 Kg

Mass 0.5 m3

Dimension L 96 cm

W 85 cm

H 60 cm

فر پيتزا پز يک طبقه

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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کانتـر،سلفسرویسوبویلـر
کانترگرمبیمارستانی،ـکد:ـ1۰۳ــ
بویلرآبجوش،ـکد:ـ14۰5-1414ــ
بویلرآبجوش،ـکد:ـ14۰1ــ

کانتربیناجاقی،ـکد:ـ1۲۰ــ
کانترگرم،ـکد:ـ1۰۲ــ
کانترسردتشتکدار،ـکد:ـ1۰4ــ
کانترصندوق،ـکد:ـ111ــ
کانترسردرویهمسطحکشودار،ـکد:ـ1۳۲ــ

کانترقاشقوچنگال،ـکد:ـ11۰ــ
کانترساده،ـکد:ـ1۰7ــ
کانترگرمبنماری،ـکد:ـ1۰1ــ
بویلرآبجوش،کد:ـ14۰۲-14۰۳ــ
کانترزیرسماوری،ـکد:ـ1۰8ــ



OVENS

• STOCKPOT STOVES 4 BURNER WITH 
FURNACE, CODE: 251

• STOCKPOT STOVES 4 BURNER, 
CODE: 204

• STOCKPOT STOVES 3 BURNER, 
CODE: 202

• STOCKPOT STOVES 2 BURNER, 
CODE: 201

• STOCKPOT STOVES 3 BURNER WITH 
FURNACE, CODE: 239

• PASTA COOKER, CODE: 249
• LAVASTONE GRILL, CODE: 242
• CHAR GRILL, CODE: 224
• 4 BURNER GAS RANGES WITH 

OVEN, CODE: 206

• PIZZA OVEN, CODE: 221
• LAMB OVEN, CODE: 226
• LAMB OVEN, CODE: 227
• HOT CUP BOARDS, CODE: 267
• RICE COOKER, CODE: 253
• RICE COOKER, CODE: 243
• GAS FRYERS (2 BASKET), CODE: 214
• GAS FRYERS (6 BASKET), CODE: 229
• HOT CUP BOARDS, CODE: 219
• BOILING PAN (INDIRECT), CODE: 232
• BOILING PAN (DIRECT), CODE: 286
• BOILING PAN (DIRECT), CODE: 231
• BARBECUE MANUALLY, CODE: 217
• BARBECUE MANUALLY, CODE: 216
• TILTING PANS, CODE: 215

• GAS GRILL WITH OVEN, CODE: 208
• GAS FRYERS (4BASKET), CODE: 213
• 2 BURNER GAS RANGES WITH 

GRILL, CODE: 289
• GAS BAIN MARIES WITH GAS 

FRYERS, CODE: 228
• GAS BAIN MARIES, CODE: 209
• DIZI COOKER, CODE: 268
• DIZI COOKER, CODE: 248
• DIZI COOKER, CODE: 247
• BARBECUE AUTOMATIC, CODE: 258
• BARBECUE AUTOMATIC, CODE: 235
• PIZZA OVEN, CODE: 225
• RICE COOKER, CODE: 236
• RICE COOKER, CODE: 244
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Code: 120
WORKING BENCH

Weight 38 Kg 50 Kg

Mass 0.3 m3 0.7 m3

Dimension L 45 cm

W 84 cm

H 91 cm

L 90 cm

W 84 cm

H 91 cm

كانتر بين اجاقى
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Code: 102
WARM COUNTER

Weight 125 Kg

Temperature +30 / +90 ˚c

Power 2 Kw

Capacity 530 Lit

Mass 1.3 m3

Electric Connection 220 V

Dimension L 180 cm

W 88 cm

H 83 cm

كانتر گرم

Code: 122
WARM COUNTER

Weight 100 Kg

Temperature +30 / +90 ˚c

Power 2 Kw

Capacity 400 Lit

Mass 1 m3

Electric Connection 220 V

Dimension L 150 cm

W 88 cm

H 83 cm

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens

105



61

Code: 104
REFRIGERATED UNDER COUNTER

Weight 230 Kg

Temperature +2 / +5 ˚c

Power 0.3 Kw

Capacity 410 Lit

Mass 1.3 m3

Dimension L 180 cm

W 88 cm

H 83 cm

كانتر سرد تشتكدار

Code: 123
REFRIGERATED UNDER COUNTER

Weight 200 Kg

Temperature +2 / +5 ˚c

Power 0.3 Kw

Capacity 310 Lit

Mass 1000 m3

Dimension L 150 cm

W 88 cm

H 83 cm
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Code: 111
CASH COUNTER
Weight 75 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 90 cm

W 88 cm

H 83 cm

كانتر صندوق

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 131
REFRIGERATED UNDER COUNTER

Weight 200 Kg

Temperature +2 / +5 ˚c

Power 0.3 Kw

Capacity 420 Lit

Mass 1 m3

Dimension L 150 cm

W 88 cm

H 83 cm

كانتر سرد رويه مسطح كشودار

Code: 132
REFRIGERATED UNDER COUNTER

Weight 230 Kg

Temperature +2 / +5 ˚c

Power 0.3 Kw

Capacity 490 Lit

Mass 1.3 m3

Dimension L 180 cm

W 88 cm

H 83 cm
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Code: 110
COUNTER
Weight 75 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 90 cm

W 88 cm

H 83 cm

كانتر قاشق و چنگال

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 107
COUNTER

Weight 90 Kg 95 Kg 105 Kg

Mass 0.65 m3 1 m3 1.3 m3

Dimension L 90 cm

W 88 cm

H 83 cm

L 150 cm

W 88 cm

H 83 cm

L 180 cm

W 88 cm

H 83 cm

كانتر ساده
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Code: 101
BAIN MARIES SERVICE COUNTER

Weight 140 Kg

Electric Connection 220 V

Temperature +30 / +90 ˚c

Power 4 Kw

Capacity 415 Lit

Mass 1.3 m3

Dimension L 180 cm

W 88 cm

H 83 cm

كانتر گرم بنماری

Code: 116
BAIN MARIES SERVICE COUNTER

Weight 120 Kg

Electric Connection 220 V

Temperature +30 / +90 ˚c

Power 4 Kw

Capacity 315 Lit

Mass 1 m3

Dimension L 150 cm

W 88 cm

H 83 cm

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 1402
HOT WATER BOILER

Gas Pressure 1.4 psi

Power 13000 Kcal/h

Model Gas

Capacity 100 Lit

Mass 0.8 m3

Dimension L 50 cm

W 83 cm

H 188 cm

بويلر آب جوش

Code: 1403
HOT WATER BOILER

Gas Pressure 1.4 psi

Power 25000 Kcal/h

Model Gas

Capacity 200 Lit

Mass 1.5 m3

Dimension L 100 cm

W 83 cm

H 188 cm

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 108
COUNTER

Weight 50 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 90 cm

W 88 cm

H 83 cm

كانتر زير سماوری
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MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 103
WARM COUNTER HOSPITAL

Temperature +30 / +90 ˚c

Electric Connection 220 V

Power 2 Kw

Weight 95 Kg

Mass 1 m3

Dimension L 160 cm

W 67 cm

H 96 cm

كانتر گرم بيمارستانى

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 1405
HOT WATER BOILER

Gas Pressure 1.4 psi

Power 13000 Kcal/h

Model Gas

Capacity 20 Lit

Mass 0.2 m3

Dimension L 50 cm

W 50 cm

H 80 cm

بويلر آب جوش

Code: 1414
HOT WATER BOILER

Electric Connection 220 V

Power 4 Kw

Model Elec

Capacity 20 Lit

Mass 0.15 m3

Dimension L 55 cm

W 45 cm

H 63 cm
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Code: 1401
HOT WATER BOILER

Gas Pressure 1.4 psi

Power 13000 Kcal/h

Model Gas

Capacity 50 Lit

Mass 0.2 m3

Dimension L 50 cm

W 50 cm

H 80 cm

بويلر آب جوش

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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کبابپزترکی،ـکد:ـ۲87ــ
کانترتاپینگ،ـکد:ـ1۲7ــ

شوتسیبزمینی،ـکد:ـ۳۰۳ــ
شوتهمبرگر،ـکد:ـ۳۰4ــ

گرمخانهمرغسوخاری2سینی،ـکد:ـ۳۰1ــ
گرمخانهمرغسوخاری3سینی،ـکد:ـ۳۰۲ــ

فستفــــــود



• HOT WATER BOILER, CODE: 1401
• HOT WATER BOILER, CODE: 1414
• HOT WATER BOILER, CODE: 1405
• WARM COUNTER HOSPITAL,        

CODE: 103
• COUNTER, CODE: 108
• HOT WATER BOILER, CODE: 1403

• HOT WATER BOILER, CODE: 1402
• BAIN MARIES SERVICE COUNTERS,        

CODE: 101
• COUNTER, CODE: 107
• COUNTERS, CODE: 110
• REFRIGERATED UNDER COUNTER, 

CODE: 132

• CASH COUNTER, CODE: 111
• REFRIGERATED UNDER COUNTER, 

CODE: 104
• WARM COUNTER, CODE: 102
• WORKING BENCH, CODE: 120

COUNTER, SELF SERVICE & BOILERS
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Code: 303
FRENCH FRIES WARM KEEPER

Power 1.5 Kw

Model ELEC

Weight 25 Kg

Mass 0.3 m3

Dimension L 80 cm

W 61 cm

H 61 cm

شوت سيب زمينى

88
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Code: 304
HAMBURGER WARM KEEPER

Power 1.5 Kw

Model ELEC

Weight 25 Kg

Mass 0.3 m3

Dimension L 80 cm

W 61 cm

H 61 cm

شوت همبرگر

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 301
DISPLAY WARMER

Power 4 Kw

Model ELEC

Weight 70 Kg

Mass 0.8 m3

Dimension L 120 cm

W 76 cm

H 75 cm

گرمخانه مرغ سوخاری ۲ سينى

Code: 302
DISPLAY WARMER

Power 6 Kw

Model ELEC

Weight 85 Kg

Mass 1 m3

Dimension L 157 cm

W 76 cm

H 75 cm

گرمخانه مرغ سوخاری ۳ سينى
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MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 287
DONER COOKER

Weight 30 Kg

Mass 0.25 m3

كباب پز تركى

Dimension L 47 cm

W 50 cm

H 100 cm

82
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Code: 127
REFRIGERATED PIZZA AND
SALAD PREPARATION COUNTERS

Weight 230 Kg

Temperature +2 / +5 ˚c

Power 0.45 Kw

Capacity 410 Lit

Mass 1.5 m3

Dimension L 180 cm

W 88 cm

H 83 cm

كانتر تاپينگ

Code: 128
REFRIGERATED PIZZA AND
SALAD PREPARATION COUNTERS

Weight 200 Kg

Temperature +2 / +5 ˚c

Power 0.45 Kw

Capacity 300 Lit

Mass 1 m3

Dimension L 150 cm

W 88 cm

H 83 cm

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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ماشینظرفشویی،ـکد:ـ4۰1ــ سیخشور،ـکد:ـ4۰9ــ
ماشینظرفشویی،ـکد:ـ4۰۲ــ

ماشینظرفشویی،ـکد:ـ4۰4ــ
میزماشینظرفشویی،ـکد:ـ4۰5ــ

ماشینظرفشویـیوسیخشـور



FAST FOOD

• FRENCH FRIES WARM KEEPER,     
CODE: 303

• REFRIGERATED PIZZA AND 
SALAD PREPARATION COUNTERS,        
CODE: 127

• DONER COOKER, CODE: 287

• DISPLAY WARMER, CODE: 302
• DISPLAY WARMER, CODE: 301
• HAMBURGER WARM KEEPER,      

CODE: 304
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Code: 409
SKEWER WASHER

Power 1.5 Kw

Model ELEC

Weight 130 Kg

Mass 1 m3

Dimension L 95 cm

W 60 cm

H 130 cm

سيخ شور

78
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MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 402
DISH WASHER

Heat Power 12 Kw

Electric connection 380 V/50 Hz

Washing pump power 0.4 Kw

Washing water temp. 80-85 ˚c

Ringing water temp. 80-85 ˚c

Ringing pump power 1 Kw

Capacity 100 Baskets

Weight 270 Kg

ماشين ظرف شويى

Mass 2 m3

Dimension L 152 cm

W 75 cm

H 162 cm

Code: 404
DISH WASHER TABLE
Dimension L 152 cm

W 75 cm

H 162 cm

ميز ماشين ظرف شويى
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Code: 401
DISH WASHER

Heat Power 16 Kw

Electric connection 380 V/50 Hz

Washing pump power -

Washing water temp. 80-85 ˚c

Ringing water temp. 45-55 ˚c

Ringing pump power 1.1 Kw

Capacity 50 Baskets

Weight 220 Kg

Mass 1 m3

Dimension L 61 cm

W 81 cm

H 149 cm

ماشين ظرف شويى

Code: 405
DISH WASHER TABLE

Dimension L 60 cm

W 81 cm

H 85 cm

ميز ماشين ظرف شويى

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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برودتــــی
۰ـ51ــ کـد: یخچالفوسترباترولیسیخکباب،
آبسردکنچهارشیر،ـکد:ـ5۲۳ــ
آبسردکنسهشیر،ـکد:ـ5۲۲ــ
آبسردکندوشیر،کد:ـ5۲1ــ
یخساز،ـکد:ـ515ــ

یخساز،کد:ـ545ــ
یخساز،ـکد:ـ516ــ
یخچالقصابی،ـکد:ـ5۳8ــ
یخچالقصابی،ـکد:ـ547ــ
یخچالکبابی،ـکد:ـ5۰7ــ

یخچالکبابی،ـکد:ـ5۰6ــ
یخچالویترینی،ـکد:ـ5۰8ــ
یخچالویترینی،ـکد:ـ5۰1ــ
یخچالفریزر،ـکد:ـ5۰5ــ
یخچالفریزر،ـکد:ـ5۰4ــ



DISH WASHERS & SKEWER WASHERS

• SKEWER WASHER, CODE: 409• DISH WASHER, CODE: 401
• DISH WASHER TABLE, CODE: 405

• DISH WASHER TABLE, CODE: 404
• DISH WASHER, CODE: 402
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Code: 545
ICE MAKERS

Power 0.7 Kw

Capacity 50  Kg/24h

Weight 75 Kg

Mass 0.5 m3

Dimension L 60 cm

W 60 cm

H 83 cm

يخساز

70
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Code: 516
ICE MAKERS

Power 2.8 Kw

Capacity 200  Kg/24h

Weight 175 Kg

Mass 1 m3

يخساز

Dimension L 87 cm

W 88 cm

H 128 cm

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 538
MEAT REFRIGERATED

Electric connection 220V/ 50Hz

Power 0.4 Kw

Temperature +2 / +5 ˚c

Capacity 730 Lit

Weight 215 Kg

Mass 2 m3

Dimension L 80 cm

W 88 cm

H 243 cm

يخچال قصابى
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Code: 547
MEAT REFRIGERATED

Electric connection 220V/ 50Hz

Power 0.45 Kw

Temperature +2 / +5 ˚c

Capacity 1480 Lit

Weight 325 Kg

Mass 3.5 m3

Dimension L 150 cm

W 88 cm

H 243 cm

يخچال قصابى

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 507
KEBAB REFRIGERATED

Electric connection 220V/ 50Hz

Power 0.45 Kw

Temperature +2 / +5 ˚c

Weight 215 Kg

Capacity 600 Lit

Mass 2 m3

Dimension L 80 cm

W 88 cm

H 243 cm

يخچال كبابى
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1۰۰

Code: 506
KEBAB REFRIGERATED

Electric connection 220V/ 50Hz

Power 0.6 Kw

Temperature +2 / +5 ˚c

Weight 325 Kg

Capacity 1460 Lit

Mass 3.5 m3

Dimension L 150 cm

W 88 cm

H 243 cm

يخچال كبابى

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 508
GLASS DOOR REFRIGERATED

Electric connection 220V/ 50Hz

Power 0.4 Kw

Temperature +2 / +5 ˚c

Capacity 730 Lit

Weight 215 Kg

Mass 2 m3

Dimension L 80 cm

W 88 cm

H 243 cm

يخچال ويترينى
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MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens

63



1۰۳
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Code: 501
GLASS DOOR REFRIGERATED

Electric connection 220V/ 50Hz

Power 0.45 Kw

Temperature +2 / +5 ˚c

Capacity 1480 Lit

Weight 325 Kg

Mass 3.5 m3

Dimension L 150 cm

W 88 cm

H 243 cm

يخچال ويترينى

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 505
FREEZER

Electric connection 220V/ 50Hz

Power 0.55 Kw

Temperature -18 / -20 ˚c

Weight 215 Kg

Capacity 700 Lit

Mass 2 m3

Dimension L 80 cm

W 88 cm

H 243 cm

يخچال فريزر
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Code: 504
FREEZER

Electric connection 220V/ 50Hz

Power 0.62 Kw

Temperature -18 / -20 ˚c

Weight 235 Kg

Capacity 1550 Lit

Mass 3.5 m3

Dimension L 150 cm

W 88 cm

H 243 cm

يخچال فريزر

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 510
COLD BANQUET TROLLEY

Electric connection 220V/ 50Hz

Power 0.45 Kw

Temperature +2 / +5 ˚c

Capacity 670  Lit

Weight 215Kg

Mass 2 m3

Dimension L 80 cm

W 88 cm

H 233 cm

يخچال فوستر با ترولى سيخ كباب
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Code: 521
WATER COOLERS

Weight 95 Kg

Mass 0.5 m3

Power 0.45 Kw

Dimension L 65 cm

W 52 cm

H 152 cm

آب سرد كن دو شير

Code: 522
WATER COOLERS

Weight 150 Kg

Mass 0.8 m3

Power 0.45 Kw

Dimension L 97 cm

W 52 cm

H 152 cm

آب سرد كن سه شير

Code: 523
WATER COOLERS

Weight 190 Kg

Mass 1 m3

Power 0.6 Kw

Dimension L 130 cm

W 52 cm

H 152 cm

آب سرد كن چهار شير

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 515
ICE MAKERS

Power 0.85 Kw

Capacity 100 Kg/24h

Weight 135 Kg

Mass 0.7 m3

Dimension L 60 cm

W 88 cm

H 128 cm

يخساز

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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سینکوتانکشستشـو
شبکهآبچلوسهتیکه،ـکد:ـ1۲۰۳ــ
شبکهآبچلویکتیکه،ـکد:ـ1۲۰4ــ

سینکتکلگن،ـکد:ـ7۰9ــ
سینکدولگن،ـکد:ـ71۰ــ

سینکسهلگن،ـکد:ـ711ــ
تانکشستشویمکعبیمتحرک،ـکد:ـ7۰۳ــ



COOLING EQUIPMENTS

• KEBAB REFRIGERATED, CODE: 506
• KEBAB REFRIGERATED, CODE: 507
• MEAT REFRIGERATED, CODE: 547
• MEAT REFRIGERATED, CODE: 538
• ICE MAKERS, CODE: 516
• ICE MAKERS, CODE: 545

• ICE MAKERS, CODE: 515
• WATER COOLERS, CODE: 521
• WATER COOLERS, CODE: 522
• WATER COOLERS, CODE: 523
• COLD BANQUET TROLLEY,        

CODE: 510

• FREEZER, CODE: 504
• FREEZER, CODE: 505
• GLASS DOOR REFRIGERATED,      

CODE: 501
• GLASS DOOR REFRIGERATED,      

CODE: 508



11۳

Code: 709
SINK

Weight 20 Kg

Mass 0.45 m3

Dimension L 80 cm

W 66 cm

H 85 cm

سينک تک لگن

52
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Code: 710
SINK

Weight 30 Kg

Mass 0.85 m3

Dimension L 150 cm

W 66 cm

H 85 cm

سينک دو لگن

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 711
SINK

Weight 42 Kg

Mass 1.2 m3

سينک سه لگن

Dimension L 200 cm

W 66 cm

H 85 cm

50
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Code: 703
POT WASH TANK

Weight 30 Kg 35 Kg

Mass 0.6 m3 0.7 m3

Dimension L 150 cm

W 65 cm

H 60 cm

L 180 cm

W 65 cm

H 60 cm

تانک شستشوی مكعبى متحرک

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 1203
NETWORK

Mass       0.3 m3       0.25 m3        0.2 m3

Dimension L 150 cm

W 40 cm

H 60 cm

L 140 cm

W 40 cm

H 55 cm

L 130 cm

W 40 cm

H 50 cm

شبكه آبچلو سه تيكه
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MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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1۲۰

Code: 1204
NETWORK

Mass 0.4 m3

Dimension L 150 cm

W 40 cm

H 60 cm

شبكه آبچلو يک تيكه

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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هـــــود
هودمرکزی،کد:ـ6۰6ــ
هوددیواری،ـکد:ـ6۰7ــ

هودمکعبی،ـکد:ـ6۰۳ــ



SINK & WASHING TANKS

• SINK, CODE: 710
• SINK, CODE: 709

• NETWORK, CODE: 1204
• NETWORK, CODE: 1203

• POT WASH TANK, CODE: 703
• SINK, CODE: 711



1۲۳

Code: 606
CENTRAL TYPE HOOD WITH FILTERS

Mass (m3) 1.5 2 2.5 3.5 4 4.5 5 6 6.5

Weight(Kg) 53 65 76 99 107 120 130 153 160

Dimension L 100 cm

W 220 cm

H 60 cm

150 cm

220 cm

60 cm

200 cm

220 cm

60 cm

250 cm

220 cm

60 cm

300 cm

220 cm

60 cm

350 cm

220 cm

60 cm

397 cm

220 cm

60 cm

450 cm

220 cm

60 cm

500 cm

220 cm

60 cm

هود مركزی

42



1۲4

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens

Code: 607
WALL TYPE HOOD WITH FILTERS

Mass (m3) 0.65 1 1.3 1.7 2 2.3 2.7 3 3.3

Weight(Kg) 36 46 55 63 77 87 95 110 120

Dimension L 100 cm

W 110 cm

H 60 cm

150 cm

110 cm

60 cm

200 cm

110 cm

60 cm

250 cm

110 cm

60 cm

300 cm

110 cm

60 cm

350 cm

110 cm

60 cm

395 cm

110 cm

60 cm

450 cm

110 cm

60 cm

500 cm

110 cm

60 cm

هود ديواری
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MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens

Code: 603
CENTRAL TYPE HOOD WITH FILTERS

Mass (m3) 0.65 1 1.3 1.7 2 2.3 2.7 3 3.3

Weight(Kg) 33 43 52 60 70 80 88 100 110

Dimension L 100 cm

W 110 cm

H 60 cm

150 cm

110 cm

60 cm

200 cm

110 cm

60 cm

250 cm

110 cm

60 cm

300 cm

110 cm

60 cm

350 cm

110 cm

60 cm

400 cm

110 cm

60 cm

450 cm

110 cm

60 cm

500 cm

110 cm

60 cm

هود مكعبى
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ترولــــــی
ترولیحملسینی،ـکد:ـ111۲ــ
ترولیفوستر،ـکد:ـ11۲۰ــ

ترولیظروفتمیز،ـکد:ـ11۰۲ــ
ترولیظروفکثیف،ـکد:ـ11۰1ــ
ترولیحملمواد،ـکد:ـ11۰6ــ

ترولیحملدیگ،ـکد:ـ11۰7ــ
ترولیآبچکان،ـکد:ـ111۳ــ
ترولیحملظروفکثیفمخزندار،ــــــکــــد:5ـ111ــ



HOODS

• CENTRAL TYPE HOOD WITH FILTERS, 
CODE: 606

• CENTRAL TYPE HOOD WITH FILTERS, 
CODE: 603

• WALL TYPE HOOD WITH FILTERS, 
CODE: 607



1۲9

Code: 1102
SERVICE TROLLEY

Weight 27 Kg

Mass 0.5 m3

Dimension L 89 cm

W 56 cm

H 100 cm

ترولى ظروف تميز

Code: 1101
DIRTY DISH COLLECT TROLLEY

Weight 25 Kg

Mass 0.5 m3

Dimension L 89 cm

W 56 cm

H 100 cm

ترولى ظروف كثيف

36
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Code: 1106
MATERIAL HANDLING TROLLEY

Weight 25 Kg

Mass 0.7 m3

ترولى حمل مواد

Dimension L 89 cm

W 74 cm

H 20 cm

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 1107
POT TROLLEY

Weight 25 Kg

Mass 0.7 m3

ترولى حمل ديگ

Dimension L 89 cm

W 74 cm

H 55 cm

34
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Code: 1113
TROLLEY

Weight 30 Kg

Mass 1.5 m3

ترولى آب چكان

Dimension L 161 cm

W 55 cm

H 146 cm

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 1115
DIRTY DISH COLLECT TROLLEY

Weight 35 Kg

Mass 0.7 m3

ترولى حمل ظروف كثيف مخزن دار

Dimension L 120 cm

W 56 cm

H 100 cm

32
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Code: 1112
TRAY TROLLEY

Weight 32 Kg

Mass 2 m3

Dimension L 37 cm

W 37 cm

H 132 cm

ترولى حمل سينى

Code: 1120
TROLLEY

Weight 23 Kg

Mass 0.4 m3

Dimension L 50 cm

W 54 cm

H 151 cm

ترولى فوستر

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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قفســـــــه
قفسهانباراستیل،ـکد:ـ16۳۰ــ
قفسهسردخانه،ـکد:ـ1۰۰9ــ

قفسهنگهداریدیگ،ـکد:ـ1۰۰5ــ
قفسهنگهداریدیگ،ـکد:ـ1۰۰6ــ



TROLLEYS

• DIRTY DISH COLLECT TROLLEY,     
CODE: 1101

• SERVICE TROLLEY, CODE: 1102

• TROLLEY, CODE: 1120
• TRAY TROLLEY, CODE: 1112
• DIRTY DISH COLLECT TROLLEY,    

CODE: 1115

• TROLLEY, CODE: 1113
• POT TROLLEY, CODE: 1107
• MATERIAL HANDLING TROLLEY,    

CODE: 1106



1۳7

Code: 1630
SMOOTH SHELVES WITH 4 FLOOR

Weight 23 Kg

Mass 0.35 m3

Dimension L 90 cm

W 40 cm

H 200 cm

قفسه انبار استيل

Code: 1009
PERFORATED SHELVES WITH 4 FLOOR

Weight 23 Kg

Mass 0.35 m3

Dimension L 90 cm

W 40 cm

H 200 cm

قفسه سردخانه

28



1۳8

Code: 1005
POT SHELVES WITH 3 FLOOR

Weight 45 Kg

Mass 1 m3

Dimension L 90 cm

W 80 cm

H 150 cm

قفسه نگهداری ديگ

Code: 1006
POT SHELVES WITH 4 FLOOR

Weight 50 Kg

Mass 1.5 m3

Dimension L 90 cm

W 80 cm

H 200 cm

قفسه نگهداری ديگ

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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چلیکحبوباتمتحرک،ـکد:ـ911ــ
چلیکحبوباتثابت،ـکد:ـ9۰5ــ

آبچکانظروف،ـکد:ـ9۰8ــ
شبکهآبرو،ـکد:ـ1۲۰۲ــ
کابینتدیواری،ـکد:ـ9۰۲ــ

کابینتزمینی،ـکد:ـ9۰1ــ
چلیکسیخکبابثابت،ـکد:ـ9۰7ــ
چلیکسیخکبابمتحرک،ـکد:ـ9۰4ــ

کابینــــتوچلیک



SHELVES

• POT SHELVES WITH 4 FLOOR, CODE: 
1006

• POT SHELVES WITH 3 FLOOR, CODE: 
1005

• PERFORATED SHELVES WITH 4 
FLOOR, CODE: 1009

• SMOOTH SHELVES WITH 4 FLOOR, 
CODE: 1630
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Code: 908
DRAINING SHELF

Weight 7 Kg 9 Kg 10 Kg

Mass 0.02 m3 0.03 m3 0.04 m3

Dimension L 80 cm 150 cm 180 cm

W 30 cm 30 cm 30 cm

آبچكان ظروف

24



14۲

Code: 1202
GUTTER

Mass 0.01 m3

Dimension L 100 cm

W 30 cm

H 2.5 cm

شبكه آبرو

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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14۳

Code: 902
WALL CUPBOARD

Weight 16 Kg 25 Kg 30 Kg

Mass 0.2 m3 0.3 m3 0.4 m3

Dimension L 90 cm

W 30 cm

H 60 cm

L 150 cm

W 30 cm

H 60 cm

L 180 cm

W 30 cm

H 60 cm

كابينت ديواری

22
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Code: 901
GROUND CABINET

Weight 28 Kg 38 Kg 45 Kg

Mass 0.4 m3 0.7 m3 0.8 m3

Dimension L 90 cm

W 50 cm

H 85 cm

L 150 cm

W 50 cm

H 85 cm

L 180 cm

W 50 cm

H 85 cm

كابينت زمينى

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 907
SKEWER CASK

Weight 5 Kg

Mass 0.04 m3

چليک سيخ كباب ثابت

Dimension L 25 cm

W 25 cm

H 68 cm

Code: 904
SKEWER CASK

Weight 6 Kg

Mass 0.05 m3

چليک سيخ كباب متحرک

Dimension L 25 cm

W 25 cm

H 75 cm

20
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Code: 905
BEAN CASK

Weight 11 Kg

Mass 0.1 m3

چليک حبوبات ثابت

Dimension L 45 cm

W 45 cm

H 50 cm

Code: 911
BEAN CASK

Weight 13 Kg

Mass 0.12 m3

چليک حبوبات متحرک

Dimension L 45 cm

W 45 cm

H 57 cm

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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میـــــــــز
میزکاربارویهچوبی،ـکد:ـ816ــ میزکاراستیل،ـکد:ـ81۲-818ــ

میزکارتفلون،ـکد:ـ81۳ــ
میزبرنجپاککنی،ـکد:ـ8۰4ــ

تختهساطوررویهچوبی،ـکد:ـ8۰8ــ
تختهساطوررویهتفلون،ـکد:ـ81۰ــ
میزشوتزباله،کد:ـ8۰۲ــ



CABINETS

• GUTTER, CODE: 1202
• DRAINING SHELF, CODE: 908

• BEAN CASK, CODE: 905
• BEAN CASK, CODE: 911
• SKEWER CASK, CODE: 904

• SKEWER CASK, CODE: 907
• GROUND CABINET, CODE: 901
• WALL CUPBOARD, CODE: 902
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Code: 812 - 818
STAINLESS STEEL WORKING TABLE

Mass (m3) 0.5 0.55 0.6 0.65 0.7 0.8 0.8 0.9 0.95 1 1.05

Dimension L 90 cm

W 65 cm

H 85 cm

100 cm

65 cm

85 cm

110 cm

65 cm

85 cm

120 cm

65 cm

85 cm

130 cm

65 cm

85 cm

140 cm

65 cm

85 cm

150 cm

65 cm

85 cm

160 cm

65 cm

85 cm

170 cm

65 cm

85 cm

180 cm

65 cm

85 cm

190 cm

65 cm

85 cm

ميز كار استيل

16



15۰

Code: 813
TEFLON WORKING TABLE

Mass (m3) 0.5 0.55 0.6 0.65 0.7 0.75 0.8 0.9 0.95 1 1.05

Dimension L 90 cm

W 65 cm

H 85 cm

100 cm

65 cm

85 cm

110 cm

65 cm

85 cm

120 cm

65 cm

85 cm

130 cm

65 cm

85 cm

140 cm

65 cm

85 cm

150 cm

65 cm

85 cm

160 cm

65 cm

85 cm

170 cm

65 cm

85 cm

180 cm

65 cm

85 cm

190 cm

65 cm

85 cm

ميز كار تفلون

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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Code: 804
RICE CLEANER TABLE

Mass (m3) 0.5 0.55 0.6 0.65 0.7 0.75 0.8 0.9 0.95 1 1.05

Dimension L 90 cm

W 65 cm

H 85 cm

100 cm

65 cm

85 cm

110 cm

65 cm

85 cm

120 cm

65 cm

85 cm

130 cm

65 cm

85 cm

140 cm

65 cm

85 cm

150 cm

65 cm

85 cm

160 cm

65 cm

85 cm

170 cm

65 cm

85 cm

180 cm

65 cm

85 cm

190 cm

65 cm

85 cm

ميز برنج پاک كنى

14



15۲

Code: 810
TEFLON WORKING TABLE

Weight 25 Kg

Mass 0.22 m3

تخته ساطور رويه تفلون

Dimension L 51 cm

W 51 cm

H 85 cm

Code: 808
WOOD WORKING TABLE

Weight 55 Kg

Mass 0.22 m3

تخته ساطور رويه چوبى

Dimension L 50 cm

W 50 cm

H 85 cm

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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15۳

Code: 802
TRASH CHUTE TABLES

Mass 0.8 m3  1 m3

Dimension L 150 cm 180 cm

W 65 cm 65 cm

H 85 cm 85 cm

ميز شوت زباله

12
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Code: 816
WOOD WORKING TABLE

Mass (m3) 0.5 0.55 0.6 0.65 0.7 0.75 0.8 0.9 0.95 1 1.05

Dimension L 90 cm

W 65 cm

H 85 cm

100 cm

65 cm

85 cm

110 cm

65 cm

85 cm

120 cm

65 cm

85 cm

130 cm

65 cm

85 cm

140 cm

65 cm

85 cm

150 cm

65 cm

85 cm

160 cm

65 cm

85 cm

170 cm

65 cm

85 cm

180 cm

65 cm

85 cm

190 cm

65 cm

85 cm

ميز كار با رويه چوبى

MATBAKH ARA, Manufacturer of Industrial Kitchens
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PRODUCTS



TABLES

• STAINLESS STEEL WORKING TABLE, 
CODE: 812-818

• WOOD WORKING TABLE, CODE: 816
• TRASH CHUTE TABLES, CODE: 802
• TEFLON WORKING TABLE,         

CODE: 810

• WOOD WORKING TABLE, CODE: 808
• RICE CLEANER TABLE, CODE: 804
• TEFLON WORKING TABLE,          

CODE: 813



Iranian cooking / The main part of Iranian cooking is rice cooking and preparation. 
There are also units for barbequing or cooking other food. In this kind of cooking 
special equipment used for cooking lamb or tah chin. These equipment may be simple 
or automatic machines for cooking a large amount of food. As much is the amount 
food more equipment is needed. Equipment used in this stage include two, three and 
four row ground oven, traditional and automatic barbeque, double-walled cooking pot, 
boiler, rotating pan oven, all equipment used for draining or rinsing rice and preparation, 
preservation and washing systems.

International cooking / International cooking constitutes a large domain and 
includes French, Italian and Japanese cooking. In this kind of cooking there is an 
abundant need for direct heat, different oven, and cast iron plates for cooking meat. 
Equipment used here includes four burner stove, grill and half grill oven, fryer and also 
preparation, storing and dish washing systems.

Fast food / In this kind of cooking less equipment is used in comparison to other 
categories. If chicken is the main food there is need for imported ovens. However other 
equipment is often made in Iran and can be easily produced. Equipment used here 
includes grill, fryer, and pizza maker in different capacity and preparation keeping and 
dish washing systems.  

Serving and distribution / After preparing food it is time to serving and 
distribution. Services are various at this stage from delivering food to the kitchens or 
catering units to delivering packaged food to other units or directly to consumers. It is 
clear that food temperature control is particularly important beside its quality. Equipment 
used at this stage include different warmers, Bain-Marie warmer counters, flat warm 
counters and also trollies made for this purpose. 

Washing / Finally, all dishes used for production or catering need to be washed 
and put in their own place. These items include steel dishes, pots, skewers and other 
instrument used while cooking or catering. Equipment used at this stage is dishwashing 
machines in different capacity, skewer washer, sinks and washing basins. The cycle 
ends here and a new one begins the next day. We hope that the importance of proper 
partitioning and shelving has become clearer by the help of this article.
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Vegetable Storeroom / All vegetables and fruits are stored here. This unit need 
proper ventilation systems and is often located in an above-and-below-zero cold room 
because of deterioration possibility. Different shelves are used in this unit.

Protein Storeroom / This storeroom is actually the cold room in different units. 
Common cold rooms of this unit include above-and-below-zero cold room, meat cold 
room, poultry cold room, and fish and seafood cold room. Equipment used in this unit 
includes various shelves.

In large industrial or hotel kitchens other units, such as china or stainless steel dishware 
storerooms, may be added to this list.

Preparation / After storing materials, a list of required items will be submitted to 
the storeroom. Storeroom operators prepare required material considering the specified 
requirement. To prevent any type of misplacement this stage is divided into the following 
parts:

Red meat preparation / At this stage meat is examined for initial cleaning and 
separation. Functions of this unit include mincing, chopping, etc. Equipment used at this 
stage include steel, Teflon, and wooden worktables, chopper and board, dual bowl sinks, 
meat and kebab refrigerators, meat mixers and other professional equipment that may be 
needed.

Poultry preparation / As in the previous section in poultry preparation there is 
need to clean, separate and divide materials. However due to the type of usage and size 
of the material, sinks and fixed or moving tubs are required here. Equipment used in this 
part include steel, Teflon and wooden work tables, chopper boards, dual bowl sinks and 
poultry refrigerators.

Fish and seafood preparation / In this section, due to the possibility of mixed 
smells, correctly separating materials is of more importance. Regarding to different kinds 
of fish, shrimp, and other sea creatures multiple sinks, tubs and refrigerators are required. 
So equipment used in this section includes steel, Teflon and wooden worktable, chopping 
and board, dual bowl sink, fish and shrimp refrigerator and boning knife.

It should be noted that in all preparation units, establishing waterways is essential for 
the purpose of daily washing and cleaning.

Cooking / Upon the preparation of raw materials, cooking process begins. Cooking in 
Iran is divided into three categories: Iranian, international, and fast foods.
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Kitchen / In the past large kitchens were called ‘Matbakh’ used solely for the royalty. 
These kitchens were usually in lower floors or somewhere outside the main building. 
Food preparation equipment such as baking ovens, barbecues, washing basins and 
cabinets of food and dishes were also parts of these buildings and every optimization in 
spaces and adaptation to users needs were performed using constructing materials. The 
only pieces of equipment that existed in these kitchens were knives, meat boards, pots, 
copper dishware, etc.

As time went by and higher production quality became a necessity, tools and spaces 
of kitchens needed to change. As a result more comprehensible system called industrial 
kitchen came into being.

Industrial kitchens / According to relevant laws and standards an industrial kitchen 
includes different units that work together to make food production possible. Said units 
are used in the food production process from ingredient to cooking, delivering and 
distribution. They also formed a principled system which prevents and detects potential 
risks of production process.

Achieve to the goals in a kitchen results from the appropriate function of the staff. 
So to save time there is important to allocate spaces based on users needs. In order to 
increase the safety factor of users and equipment here we draw your attention to a 
detailed analysis of the aforementioned units in what follows: 

Wharf / The first place in the kitchen where purchased materials arrive is wharf. In this 
unit the quantity of materials are examined by the storing system. In small units kitchen 
supervisor, and in large units quality control and health inspection officers are in charge 
of analyzing the quality of materials. In order for raw materials to enter the kitchen, the 
main condition is to pass this step. Equipment used here includes weighting systems and 
particular shelving for temporary storage.

Storeroom / After passing entrance stages, materials enter the storeroom and will be 
placed in one of the following groups by stockmen:

Dry Storeroom / All packaged and dry goods, which are mostly non-perishable, 
are stored here. From professional standpoint this storeroom can be divided into more 
specialized sections where rice, legumes, and other materials may be categorized 
and shelved separately. Equipment used here includes different shelves and legumes 
containers.
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Introduction / As you know the kitchen is the focal point of cookery in every 
place of human residence. From an industrial standpoint every culinary unit responsible 
for a sustained supply of meals for the staff of any organization requires professional 
equipment. Since food hygiene control in every stage of food preparation plays a 
crucial role in the physician health of personnel and hence the ultimate sustainability of 
the organization food safety criteria has been regarded of paramount importance by 
specialists in the field. 

So in addition to familiarizing you with this industry we will try to go over some of the 
required key points in constructing an industrial kitchen.





MATBAKH ARA
Manufacturer of Industrial 
Kitchens

Matbakhara Company is the manufacturer of industrial kitchen equipment 
and provides relevant services with highest quality. Distinct quality of this company is 
to demonstrate values, suitable response to the expectations and providing benefits 
to the clients. Each individual and/or organization that intends to design, to put into 
operation and to use industrial cooking systems and providing catering services, is being 
considered as a customer of Matbakhara. The existence philosophy of the company is the 
identification of client’s needs and provision of all facilities for their satisfaction in a long-
run relationship. 

The company seeks changes and is ready to divulge in  innovations and creativity by 
using new opportunities.

Matbakhara Company expands its geographical area with its potential capabilities 
and experiences to the extent to be able to use sensible methods and achieve a suitable 
and befitting financial return. The company believes that staff is the biggest asset 
of an organization and tries its utmost to create a motivated atmosphere for their 
encouragement, value their performance   and respect them at all levels. The Company, 
as a good citizen, has performed its duties for participation in strengthening of the 
economic foundation of the society and always feels responsible to the society.
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FAST FOOD
• REFRIGERATED PIZZA & SALAD 

PREPARATION COUNTERS,         
PAGE: 81

• DONER COOKER, PAGE: 82

• DISPLAY WARMER, PAGE: 84

• DISPLAY WARMER, PAGE: 84

• HAMBURGER WARM KEEPER,      
PAGE: 85

• FRENCH FRIES WARM KEEPER,     
PAGE: 88

COUNTER, SELF SERVICE & 
BOILERS
• HOT WATER BOILER, PAGE: 91

• HOT WATER BOILER, PAGE: 92

• HOT WATER BOILER, PAGE: 92

• WARM COUNTER HOSPITAL,        
PAGE: 93

• COUNTER, PAGE: 96

• HOT WATER BOILER, PAGE: 97

• HOT WATER BOILER, PAGE: 97

• BAIN MARIES SERVICE UNITS,        
PAGE: 99

• COUNTER, PAGE: 100

• COUNTERS, PAGE: 101

• REFRIGERATED UNDER COUNTERS, 
PAGE: 102

• CASH COUNTER, PAGE: 103

• REFRIGERATED UNDER COUNTERS, 
PAGE: 104

• WARM COUNTER, PAGE: 105

• WORKING BENCH, PAGE: 106

OVENS
• PIZZA OVEN, PAGE: 109

• LAMB OVEN, PAGE: 110

• LAMB OVEN, PAGE: 110

• HOT CUP BOARDS, PAGE: 112

• HOT CUP BOARDS, PAGE: 113

• RICE COOKER, PAGE: 114

• RICE COOKER, PAGE: 114

• GAS FRYERS (2 BASKET), PAGE: 115

• GAS FRYERS (6 BASKET), PAGE: 116

• HOT CUP BOARDS, PAGE: 120

• BOILING PAN (INDIRECT), PAGE: 121

• BOILING PAN (DIRECT), PAGE: 122

• BOILING PAN (DIRECT), PAGE: 124

• BARBECUE MANUALLY, PAGE: 126

• BARBECUE MANUALLY, PAGE: 127

• TILTING PANS, PAGE: 128

• GAS GRILL WITH OVEN, PAGE: 129

• GAS FRYERS (4BASKET), PAGE: 130

• 2 BURNER GAS RANGES WITH 
GRILL, PAGE: 131

• GAS BAIN MARIES WITH GAS 
FRYERS, PAGE: 132

• GAS BAIN MARIES, PAGE: 133

• DIZI COOKER, PAGE: 136

• DIZI COOKER, PAGE: 136

• DIZI COOKER, PAGE: 136

• BARBECUE AUTOMATIC, PAGE: 137

• BARBECUE AUTOMATIC, PAGE: 138

• PIZZA OVEN, PAGE: 140

• STEAMER COOKER, PAGE: 141

• STEAMER COOKER, PAGE: 141

• STOCKPOT STOVES 4 BURNER WITH 
FURNACE, PAGE: 144

• STOCKPOT STOVES 4 BURNER, 
PAGE: 144

• STOCKPOT STOVES 3 BURNER, 
PAGE: 145

• STOCKPOT STOVES 2 BURNER, 
PAGE: 145

• STOCKPOT STOVES 3 BURNER WITH 
FURNACE, PAGE: 146

• PASTA COOKER, PAGE: 147

• LAVASTONE GRILL, PAGE: 148

• CHAR GRILL, PAGE: 149

• 4 BURNER GAS RANGES WITH 
OVEN, PAGE: 150



CABINETS
• BEAN CASK, PAGE: 19

• BEAN CASK, PAGE: 19

• SKEWER CASK, PAGE: 20

• SKEWER CASK, PAGE: 20

• GROUND CABINET, PAGE: 21

• WALL CUPBOARD, PAGE: 22

• GUTTER, PAGE: 23

• DRAINING SHELF, PAGE: 24

SHELVES
• SMOOTH SHELVES WITH 4 FLOOR, 

PAGE: 27

• SMOOTH SHELVES WITH 3 FLOOR, 
PAGE: 27

• PERFORATED SHELVES WITH 4 
FLOOR, PAGE: 28

• SMOOTH SHELVES WITH 4 FLOOR, 
PAGE: 28

TROLLEYS
• TROLLEY, PAGE: 31

• TRAY TROLLEY, PAGE: 31

• DIRTY DISH COLLECT TROLLEY,    
PAGE: 32

• TROLLEY, PAGE: 33

• POT TROLLEY, PAGE: 34

• MATERIAL HANDLING TROLLEY,    
PAGE: 35

• DIRTY DISH COLLECT TROLLEY,     
PAGE: 36

• SERVICE TROLLEY, PAGE: 36

HOODS
• CENTRAL TYPE HOOD WITH FILTERS, 

PAGE: 39

• WALL TYPE HOOD WITH FILTERS, 
PAGE: 41

• CENTRAL TYPE HOOD WITH FILTERS, 
PAGE: 42

SINK & WASHING TANKS
• NETWORK, PAGE: 45

• NETWORK, PAGE: 48

• POT WASH TANK, PAGE: 49

• SINK, PAGE: 50

• SINK, PAGE: 51

• SINK, PAGE: 52

COOLING EQUIPMENTS
• ICE MAKERS, PAGE: 55

• WATER COOLERS, PAGE: 57

• WATER COOLERS, PAGE: 57

• WATER COOLERS, PAGE: 57

• COLD BANQUET TROLLEY,         
PAGE: 58

• FREEZER, PAGE: 59

• FREEZER, PAGE: 60

• GLASS DOOR REFRIGERATED,      
PAGE: 61

• GLASS DOOR REFRIGERATED,      
PAGE: 64

• KEBAB REFRIGERATED, PAGE: 65

• KEBAB REFRIGERATED, PAGE: 66

• MEAT REFRIGERATED, PAGE: 67

• MEAT REFRIGERATED, PAGE: 68

• ICE MAKERS, PAGE: 69

• ICE MAKERS, PAGE: 70

DISH WASHERS & SKEWER 
WASHERS
• DISH WASHER, PAGE: 73

• DISH WASHER TABLE, PAGE: 73

• DISH WASHER TABLE, PAGE: 74

• DISH WASHER, PAGE: 74

• SKEWER WASHER, PAGE: 78
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INDEX

TABLES
• WOOD WORKING TABLE, PAGE: 11

• TRASH CHUTE TABLES, PAGE: 12

• TEFLON WORKING TABLE,         
PAGE: 13

• WOOD WORKING TABLE, PAGE: 13

• RICE CLEANER TABLE, PAGE: 14

• TEFLON WORKING TABLE,          
PAGE: 15

• STAINLESS STEEL WORKING TABLE, 
PAGE: 16
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